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ESTADO DE ALAGOAS ,
PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO BRAS

CONTRATO N° PP.01.20.0001/2020

CONTRATO DE FORNECIMENTO PARCELADO
QUE ENTRE SI CELEBRAM, DE UM LADO, A
PREFEITURA DE SAO BRAS, E, DO OUTRO, A
EMPRESA SAO BRAS MINIMERCADO EIRELI
DECORRENTE DO PREGAO N° 05/202020.

O MUNICIPIO DE SAO BRAS/AL, neste ato representado por sua Prefeitura, localizada a Rua
do Comércio, 03, Centro — CEP. 57.380-000 — Sdo Bras — AL, inscrita no CNPJ sob o n°. 12.207.437/0001-
80, doravante denominada CONTRATANTE, neste ato representada pelo seu Prefeito Municipal, o Sr.
MARCOS SANDES, inscrito no CPF n°. 558.368.795-91, portador do RG n° 753774461 SSP/BA ¢ a
Empresa SAO BRAS MINIMERCADO EIRELI, localizada 4 Rua 15 de Novembro, n® 05, Centro, Sdo
Bras/AL, CEP: 57.380-000, inscrita no CNPJ sob o n° 19.604.723/0001-28, doravante denominada
CONTRATADA, neste ato representada pelo seu Representante Legal, o S.R. PAULO BARBOSA
DUARTE, inscrito no CPF n° 057.512.654-08 e RG sob n® 2114605 — SSP/AL, tém justo e acordado entre si
o presente Contrato de Fornecimento Parcelado, acordo com as disposi¢des regulamentares contidas na Lei n®.
8.666, de 21 de junho de 1993, e suas alteragdes, mediante clausulas e condi¢des seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO (art. 55, inciso I, da Lei n® 8.666/93).

O presente Contrato tem por objeto o fornecimento parcelado de géneros alimenticios para a
merenda escolar, de acordo com as especificagdes constantes do Edital de Pregdo Presencial n® 05/2020 ¢
seus anexos, e proposta de pregos da Contratada, de acordo com o art. 55, XI da Lei n°. 8.666/93, passando
tais documentos a fazer parte integrante do presente instrumento para todos os fins de direito.

CLAUSULA SEGUNDA — DO REGIME DE EXECUCAO (art. 55, inciso II, da Lei n°

8.666/93).

O fornecimento sera executado diretamente pela CONTRATADA., sob a forma de execugio
indireta, em regime de empreitada por preco global, de acordo com as necessidades da CONTRATANTE,
visando a perfeita consecugdo do objeto e na forma da Clausula Quinta deste Contrato.

CLAUSULA TERCEIRA - DO PRECO E DAS CONDICOES DE PAGAMENTO (art. 55,
inciso I11, da Lei n® 8.666/93).

Os géneros alimenticios serdo fornecidos pelos pregos constantes na proposta da Contratada,
perfazendo o presente Contrato um valor total estimado de RS 351.654,05 (trezentos e cinquenta e um mil,
seiscentos e cinquenta e quatro reais e cinco centavos), conforme anexo (inico.

§1° - O pagamento sera efetuado apos liquidagio da despesa, no prazo de até 15 (quinze) dias,
mediante a apresentagdo de Nota Fiscal/Fatura, devidamente certificada pelo setor responsavel pelo
recebimento do objeto.

§2° - Para fazer jus ao pagamento, a Contratada devera apresentar, juntamente com o documento
de cobranga, prova de regularidade para com as Fazendas Federal, Estadual e/ou Municipal e prova de
regularidade perante o Instituto Nacional do Seguro Social — INSS e perante o FGTS - CRF.

§3° - Nenhum pagamento ser efetuado a Contratada enquanto houver pendéncia de liquidagdo
de obrigagdo financeira, em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

§4° - Nao havera, sob hipotese alguma, pagamento antecipado.

§5° - Ndo havera reajuste de pregos durante o periodo contratado.

§6° - No caso de atraso de pagamento, sera utilizado, para atualiza¢do do valor mencionado no
caput desta Clausula, o indice Nacional de Pre¢os ao Consumidor - INPC/IBGE.

§7° - Nestes pregos estdo incluidos todas as despesas que, direta ou indiretamente, decorram da
execucdo deste Contrato, inclusive custos com pessoal, encargos sociais, trabalhistas e previdenciarios,
administrago, tributos, emolumentos e contribuigdes de qualquer natureza.

§8° - Decorridos 15 (quinze) dias contados da data em que os pagamentos
estiverem retidos, sem que a CONTRATADA apresente a documentagio habil para liberagao
dos seus credltos o Contrato sera rescindido unilateralmente pelo CONTRATANTE, ficandg
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assegurado 8 CONTRATADA, tdo somente, o direito a0 recebimento do pagamento dos produtos efetivamente
prestados e atestados.

CLAUSULA QUARTA - DA VIGENCIA (Art. 55, inciso IV, da Lei n°® 8.666/93)

O presente Contrato terd vigéncia da data de sua assinatura até 31 (trinta e um) de dezembro de
2020 (dois mil e vinte), por se tratar de fornecimento, nao podendo exceder ao respectivo exercicio financeiro,
nos termos do art. 57 da Lei n°. 8.666/93.

CLAUSULA QUINTA - DA ENTREGA E RECEBIMENTO DO OBJETO (Art. 55, inciso
IV, da Lei n° 8.666/93)

Os géneros alimenticios, objeto deste contrato, serdo entregues na Secretaria Municipal de
Educagio, de forma parcelada, mediante solicitagao desta Prefeitura e nas quantidades indicadas pela mesma,
num prazo maximo de 05 (cinco) dias, contados a partir da solicitagdo.

Paragrafo Unico - O fornecimento devera ser feito durante o prazo de vigéncia estabelecido.
Findo este, as partes ndo poderdo exigir uma da outra o exaurimento dos quantitativos previstos no instrumento
convocatério, por serem meramente estimativos, considerando-se perfeitamente realizado o objeto contratual.
Ao contrario, exaurido o limite quantitativo antes do encerramento do prazo contratual, a Administrag¢do
poderé acrescer o objeto até o limite de 25% (vinte e cinco por cento), nos termos do art. 65, §1° da Lei n®.
8.666/93.

CLAUSULA SEXTA - DOTACAO ORCAMENTARIA (art. 55, inciso V, da Lei n. °

8.666/93).

As despesas com o pagamento do referido objeto estao previstas no orgamento da Prefeitura
Municipal de Sao Bras, conforme classificag¢io orgamentaria detalhada abaixo:

Uo: [ 15 - Fundo de Educagiio Basica
15.0200.12.361.00015.005-PNAEP — Alimentagdo Escolar — Infantil;
15.0300.12.361.00015.006-PNAEF — Alimentagio Escolar — Fundamental;
Elemento de Despesa: 15.0400.12.366.00015.008-PNAEF-EJA — Alimentacdo Escolar — Jovens e Adultos;
Class. Econdmica: 3.3.3.90.30.00.00 — Material de Consumo
0201.00 — Outras Transf. FNDE
Fonte de Recursos: 0010.00 — Proprios

CLAUSULA OITAVA - DO DIREITO E RESPONSABILIDADE DAS PARTES (art. 55,
inciso VII e XIII, da Lei n°® 8.666/93).

A Contratada, durante a vigéncia deste Contrato, compromete-se a:

e Manter, durante toda a execugio do contrato, as exigéncias de habilitagdo ou condigdes
determinadas no procedimento da licitagdo que deu origem ao presente Contrato, sob pena de sua rescisdo €
aplicagdo das penalidades ora previstas.

e Alocar todos os recursos necessarios para se obter um perfeito fornecimento, de forma plena e
satisfatoria, sem 6nus adicionais de qualquer natureza a Contratante;

e Responsabilizar-se por todas as despesas, obrigagdes e tributos decorrentes da execugao do
Contrato, inclusive as de natureza trabalhista, devendo, quando solicitado, fornecer a Contratante comprovante
de quitagdo com os orgidos competentes;

« Responsabilizar-se por eventuais multas, municipais, estaduais e federais, decorrentes de faltas
por ela cometidas na execugao do Contrato;

« Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Prefeitura ou a terceiros decorrentes de
sua culpa ou dolo na execugdo do Contrato ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacio
ou o acompanhamento pela Contratante.

e Responsabilizar-se pela obtengdo de Alvaras, Licengas ou quaisquer outros Termos de
Autorizagio que se fagam necessérios a execugio do Contrato.

e Executar fielmente o objeto contratado e o prazo estipulado.

e Nio transferir a outrem, no todo ou em parte, o Contrato ﬁrmadfém

i I 2 . tura Muroip! de
Contratante, sem previa e expressa anuencia.
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e Niio realizar associagdo com outrem, cessio ou transferéncia total ou parcial. bem como a fusio,
cisdo ou incorporagiio, sem prévia a expressa anuéncia do Contratante.

A Contratante, durante a vigéncia deste Contrato, compromete-se a:

e Efetuar o pagamento nas condigdes e prego pactuados.

e Proporcionar 4 CONTRATADA todas as condigdes necessarias ao pleno cumprimento das
obrigagdes decorrentes do presente Contrato, consoante estabelece a Lei n°. 8.666/93;

e Designar um representante para acompanhar e fiscalizar a execugdo do presente Contrato, que
devera anotar em registro proprio, todas as ocorréncias verificadas;

e Comunicar 8 CONTRATADA toda e qualquer ocorréncia relacionada com a execugao dos
servicos, diligenciando nos casos que exigem providéncias preventivas e corretivas.

CLAUSULA NONA - DAS PENALIDADES E MULTAS (Art. 55, inciso VII, da Lei n°
8.666/93).

Pelo atraso injustificado na execugdo do Contrato, pela inexecugao total ou parcial do objeto
pactuado, conforme o caso, o Contratante podera aplicar a Contratada as seguintes sangdes, previstas no art.
87 da Lei n°. 8.666/93, garantida a prévia defesa, sem prejuizo de perda da garantia prestada:

I - adverténcia;

11 - multa de 1% (um por cento) por dia, até o maximo de 30% (trinta por cento), sobre o valor
do Contrato, em decorréncia de atraso injustificado no fornecimento;

I11 - multa de 20% (dez por cento) sobre o valor total deste Contrato, no caso de inexecugao total
ou parcial do mesmo;

IV - suspensio temporaria de participar em licitagdo e impedimento de contratar com a
Administragdo do Contratante, pelo prazo de até 02 (dois) anos;

V - declaragio de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Pulblica.

CLAUSULA DECIMA - DA RESCISAOQ (art. 55, inciso VIII, da Lei n°® 8.666/93).

A inexecugao, total ou parcial, do Contrato, além das penalidades constantes da clausula anterior,
ensejara a sua rescisdo por ato unilateral e escrito da Contratante, nos casos enumerados nos incisos 1 a XIl e
XVII do Art. 78 da Lei n°. 8.666/93, na forma do art. 79 da mesma Lei.

Pardgrafo anico - Quando a rescisdo ocorrer, com base nos incisos XII a XVII do art. 78 da Lei
supracitada, sem que tenha havido culpa da Contratada, sera esta ressarcida dos prejuizos, regularmente
comprovados, que houver sofrido, conforme preceitua o § 2° do art. 79 do mesmo diploma legal. :

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DOS DIREITOS DO CONTRATANTE NO CASO
DE RESCISAO (Art. 55, inciso IX, da Lei n° 8.666/93).

Na hipétese de rescisdo administrativa do presente Contrato, a Contratada reconhece, de logo, o
direito da Contratante de adotar, no que couberem, as medidas previstas no artigo 80 da Lei n°. 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA LEGISLACAO APLICAVEL A EXECUCAO DO
CONTRATO E OS CASOS OMISSOS (art. 55, inciso XTI, da Lei n® 8.666/93).

O presente Contrato fundamenta-se:

I - nos termos do Pregdo n°® 05/2020 que, simultaneamente:

e constam do Processo Administrativo que o originou;

e niio contrariem o interesse publico;

IT - nas demais determinagdes da Lei 8.666/93;

I1I - nos preceitos do Direito Publico;

IV - supletivamente, nos principios da Teoria Geral dos Contratos e nas disposi¢des do Direito

Privado.

Paragrafo Unico - Os casos omissos e quaisquer ajustes que se fizerem necessirios, em
decorréncia deste Contrato, serdo acordados entre as partes, lavrando-se, na ocasido, Termo Aditivo.

N

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DAS ALTERACOES (Art. 65, > R
af A

J ‘\
Pretoucs Monicipal do
- H

n° 8.666/93).
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Este instrumento podera ser alterado na ocorréncia de quaisquer fatos estipulados no artigo 65 da
Lei n°. 8.666/93, desde que devidamente comprovados.

§1° - A Contratada fica obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, 0s acréscimos e
supressoes que se fizerem necessarios, até o limite legal previsto no art. 65, §1° da Lei n°. 8.666/93, calculado
sobre o valor inicial atualizado do contrato.

§2° - Nenhum acréscimo ou supressdo podera exceder o limite estabelecido nesta condigéo, salvo
as supressoes resultantes de acordo celebrados entre as partes, de acordo com o art. 65, §2° 1l da lei n°.
8.666/93.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZACAO
(Art. 67, Lei n° 8.666/93). )

Na forma do que dispde o artigo 67 da Lei n°. 8.666/93, fica designado o servidor JOSE
ANEILSON FERREIRADOS SANTOS - CPF n° 653.555.805-30, lotado na Secretaria Municipal de
Educacio deste Municipio, para acompanhar e fiscalizar execugéo do presente Contrato.

§1° - A fiscalizagio compete, entre outras atribui¢des, verificar a conformidade da execug¢do do
Contrato com as normas especificadas, se os procedimentos sdo adequados para garantir a qualidade desejada.

§2° - A agdio da fiscalizagdo ndo exonera a Contratada de suas responsabilidades contratuais.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DO RECEBIMENTO DO OBJETO (Art. 73, Lei n°

8.666/93)
8.666/93.

O objeto deste Contrato serd recebido de acordo com o disposto art. 73, II, a e b da Lei n°.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO FORO (Art. 55, §2°, Lei n°. 8.666/93)

As partes contratantes elegem o Foro da Cidade de Porto Real do Colégio, Estado de Alagoas,
como tnico competente para dirimir as questdes que porventura surgirem na execugdo do presente Contrato,
com rentncia expressa por qualquer outro.

E. por estarem assim, justas e Contratadas, as partes assinam este instrumento, na presenca de 02
(duas) testemunhas, a fim de que produza seus efeitos legais.

Sio Bras/AL, 12 de fevereiro de 2020
/_‘}

asa y N o b5 ﬂmf/
MUNIC SAO BRAS SAO BRAS MINIMERCADO EIRELI

MARCOS'SANDES PAULO BARBOSA DUARTE

CONTRATANTE CONTRATADO
TESTEMUNHAS: nE
[~ ASS: Cihmeticn Eomramdan CPF:_005, §2 595-8Y
I1-ASS: Jouiciom g PLoeing Coauss CPF: 02¢ L

e Crre 020.61S. 125-20
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ANEXO UNICO
GENEROS LIMENTICIOS
ITEM GENEROS ALIMENTICIOS EMBALAGEM MARCA UND Ag{ll.i.l,. IJ:[.T. V. TOTAL

CORTES DE FRANGO CONGELADO TIPO PEITO: parte | EMBALAGEM Carrer Kg 3.000 R$7.33 | R$21.990.00
da ave abatida (peito de frango) em estabelecimento sob | PRIMARIA:
inspecdo oficial, com idade aproximada de oito semanas, | embalados —em
apresentando pele completa e auséncia de: penas, penugens, | saco de
perfuragtes, coagulos, ossos quebrados, partes faltosas, | polietileno. com
queimaduras por congelamento, bolores e limo na superficie. | peso liquido de
Deve apresentar coloragdo normal ¢ uniforme, evisceragio | 01 a 05kg. Ndo
completa, escaldamento normal ¢ gordura ndo rangosa. O | devera conter na
produto ndo devera conter cristais de gelo. embalagem  a
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS presenga de ar e
Aspecto — proprio cristais de gelo.
Cor — propria A embalagem
Odor — proprio devera estar
Sabor — proprio ’ ] uniforme ao
CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS produto.
Umidade e substancias volateis a 105°C, g/100g: 70 a 90 ]
pH: 627 SECUNDARIA:
Reagio de Eber p/ gas sulfidrico: negativo caixa de papeldo
Formol: negativo reforgada, com

| Rancidez: negativo peso liquido de
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS 10 a 30ke.
Coliformes a 45°C/g = 104
Seguir a Resolugdo n® 12, de 02 de janeiro de 2001, da
Secretaria de Vigildncia Sanitaria do Ministério da Saide
(estabelece os critérios e padrdes microbiologicos para
alimentos). )
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Sujidades. parasitos e larvas: auséncia
PRAZO DE VALIDADE
O produto devera ter prazo de validade de aproximadamente
12 meses a partir da data da entrega.
ROTULAGEM
Seguir a Resolugdio n° 259, de 20 de setembro de 2002, da
Secretaria de Vigildncia Sanitaria do Ministério da Salde
(aprova o Regulamento Técnico sobre rotulagem de
alimentos embalados), devendo conter nos rotulos da
embalagem obrigatoriamente o carimbo do SIF ou SIE.
TRANSPORTE
O produto devera ser transportado em veiculos isotérmicos,
conforme legislagdo vigente da ANVISA.
ACHOCOLATADO EM PO: ¢ a porgdo em pd proveniente | Embalagem Apti Pet 2.500 R$4.73 R$ 11.825,00
da mistura de cacau em po. agucar, maltodextrina, sal, | primaria em lata
aromatizante e estabilizante lecitina de soja. Sua formula | ou plastico
deve apresentar a informagdo nutricional em sua embalagem | lacrado. Se
contendo informagdes quanto ao valor calorico, carboidrato | embalado  em
e sodio. ) lata, esta nio
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS; deve apresentar
aparéncia: po fino, homogéneo vestigios de
cor. marrom ferrugem,
odor: caracteristico amassadura  ou
sabor: proprio ] abaulamento. De

2 CARACTERISTICAS FISICP-QUIMICAS: 400g,
Umidade: maximo de....3.0% em peso (critico)
Lipidios: maximo de....2.0% em peso (critico)
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:
Coliformes a 45°C/g = 5x10°
Salmonelas/25g = auséncia
Seguir a Resolugdo n® 12, de 02 de janeiro de 2001. da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude
(estabelece os critérios ¢ padrdes microbiolégicos para
alimentos).
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS:
Sujidades. larvas e parasitas: auséncia.

Pretasuea Moriop e ; :
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Pesquisa de elementos histologicos: devera apresentar
elementos histologicos dos ingredientes que compdem o
produto  (critico). Nao deverd apresentar elementos
histologicos de soja (Glyeine soja), farinhas e vegetais
estranhos ao produto (que ndio fazem parte da relagio de
ingredientes).

PRAZO DE VALIDADE

Sua validade deve ser entre 6 ¢ 12 meses contados a partir da
data de sua entrega.

ROTULAGEM

Seguir a Resolugdo n 259 de 20 de setembro de 2002, da
Secretaria de Vigildncia Sanitaria do Ministério da Saide
(aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem de
Alimentos Embalados). Caso apresente Glaten em sua
composicio devera apresentar descrito no rotulo.
TRANSPORTE

O produto devera ser transportado de acordo com as normas
técnicas da ANVISA.

Publicado Em: 12/02/2020 || Baixado Em: 01/04/2026

ACUCAR CRISTAL 1kg: sacarose obtida da cana de aglcar EMBALAGEM Cristal Kg 5.050 R$2.22 R$ 11.211,00
por processo industrial adequado. O produto deve PRIMARIA:
apresentar-se sob a forma de cristais regulares, de coloragdo | saco de
uniforme, livre de umidade. . polietileno
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: transparente,
Aspecto — proprio do tipo de aglicar hermeticamente
Cor — branca fechado por
Cheiro — proprio termos soldagem
Sabor - doce na vertical e na
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS horizontal, com
Sujidades. parasitos ¢ larvas: auséncia peso liquido de
Elementos histologicos e amidos estranhos: auséncia lke.
PRAZO DE VALIDADE )
Minimo de 12 meses a partir da data de sua entrega, SECUNDARIA:
ROTULAGEM fardo de
Seguir a Resolugdo n° 259, de 20 de setembro de 2002, da polietileno
Secretaria de Vigilancia Sanitdria do Ministério da Saude | transparente
(aprova o Regulamento Técnico sobre rotulagem de reforgado, bem
alimentos embalados). fechado,  com
TRANSPORTE peso liquido de
O produto devera ser transportado de acordo com as normas | 30kg. de modo a
téenicas da ANVISA, garantir
resisténcia a
danos durante 0
transporte €
armazenamento.
ARROZ PARBOILIZADO Tkg: grupo beneficiado, tipo I. | EMBALAGEM Pildo Kg 6.380 R$2.49 R$ 15.886.20
no minimo 80% de peso de grio inteiros, isento de sujidades, PRIMARIA:
fungos ou parasitas. livre de umidade, embalagem plastica | Saco de
atoxica, transparente, Alimento obtido de grdos sadios de | polietileno
arroz, que foram submetidos ao polimento adequado. A | transparente.
classe pode ser longo fino, médio e curto. Ndo ¢ permitida a hermeticamente
mistura de classes. Produto classificado conforme os padroes | fechado por
do Ministério da Agricultura. ) termos soldagem
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS na vertical e na
Aspecto — proprio horizontal com
Cor — propria peso liquido de
Cheiro — proprio 1kg.
Sabor — proprio
PRAZO DE VALIDADE SECUNDARIA:
Minimo de 12 meses, a partir da data de entrega. Fardo de
ROTULAGEM polietileno
Seguir a resolugdo n® 239, de 20 de setembro de 2002, da | transparente
Secretaria de Vigilincia Sanitaria do Ministério da Sadde | reforgado  bem
{aprova o Regulamento Técnico sobre rotulagem de | fechado com
alimentos embalados). peso liquido de
TRANSPORTE 30kg, de modo a
O produto deverd ser transportado de acordo com as normas | garantir
técnicas da ANVISA. resisténcia a
dano durante o
Dszigau Mumcu.‘:n ! b
SAOBRAS-AL
g
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PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO BRAS
transporte e
armazenamento,

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER: ¢ o | Pacote com peso Pilar Pet 2.145 R$2,74 R$ 5.877.30
alimento obtido pelo amassamento e cozimento conveniente | liquido de 400g,
de massa de farinha de trigo (a farinha de trigo a ser utilizada | com embalagem
como matéria-prima na fabricagio do biscoito devera atender | 3X1 duplamente
ao estabelecido na legislagio Resolugdo RDC 344/02) | protetora,
preparada com farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou ndo | hermeticamente
¢ outras substancias permitidas na legislagdo. O produto deve | fechada por
conter farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, | termos soldagem
agticar, gordura vegetal, margarina, extrato de malte, soro de | na vertical e na
leite em po, amido, sal refinado, fermento biologico, horizontal.
bicarbonato de sodio, estabilizante lecitina de  soja.
aromatizante,. O produto contém gliten. Serdo rejeitados
biscoitos mal cozidos. queimados, ndo podendo apresentar
excesso de dureza e nem se apresentar quebradico.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Aspecto — massa torrada
Cor — propria
Cheiro — proprio
Sabor — proprio
CARACTERISTICAS DE COMPOSICAO

5 NUTRICIONAL (porgdo de 30g)
Valor energético: 120 a 180 kcal
Carboidratos; 15 a35g
Proteinas: 2 a 8g
Gorduras totais: 4 a 8g
Gordura saturada: 1.5 a 3,5g
Gordura trans: ndo contém
Sadio: maximo de 290mg
Ferro: 1.2 ad4mg
Acido folico; maximo de 45meg
PRAZO DE VALIDADE
Minimo de 06 meses a partir da data de entrega.
ROTULAGEM
Seguir a Resolugdo n® 259, de 20 de setembro de 2002, da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saunde
(aprova o Regulamento Técnico sobre rotulagem de alimento
embalados), devendo conter nos rotulos da embalagem
obrigatoriamente a expressdo “contém gliten”.
TRANSPORTE
O produto devera ser transportado de acordo com as normas
técnicas da ANVISA.
BISCOITO DOCE TIPO MAISENA, LEITE. MARIA OU | Pacote com peso Pilar Pct 2,195 R$3.35 R$ 7.353.25
ROSQUINHA: ¢ o alimento obtido pelo amassamento e | liquido de 400g,
cozimento conveniente de massa de farinha de trigo (a | com embalagem
farinha de trigo a ser utilizada como matéria-prima na | 3X1 duplamente
fabricagdio do biscoito deverd atender ao estabelecido na | protetora,
legislagio Resolugio RDC 344/02) preparada com farinhas, | hermeticamente
amidos. féculas, fermentadas ou ndo e outras substincias | fechada por
permitidas na legislagdo, O produto deve conter farinha de | termos soldagem
trigo enriquecida com ferro e acido folico. agucar, gordura | na vertical e na
vegelal, margarina, extrato de malte, soro de leite em po, | horizontal.
amido, sal refinado. fermento biologico, bicarbonato de
sadio, estabilizante lecitina de soja, aromatizante. O produto

6 contém gluten. Serdio rejeitados biscoitos mal cozidos,
queimados, ndo podendo apresentar excesso de dureza e nem
se apresentar quebradico. )
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Aspecto — massa torrada
Cor — propria
Cheiro — proprio
Sabor — proprio
CARACTERISTICAS DE COMPOSICAO
NUTRICIONAL (porgio de 30g)
Valor energético: 120 a 160 keal
Carboidratos: 20 a 35g
Proteinas: 1.3 a 5g
Gorduras totais: 3 a 6g , /

%‘;&.ﬂmﬂnﬂ:ﬂe

Rua do Comércio, 03, Centro — CEP. 57.380-000 — Sdo Bras — AL,

e-mail. prefeitura.saobras@iemail,com - TEL:. 82 3555-1162—C.N.P.J. 12.207.437/0001-80.

SAOBRAS-AL
~enpi—————

UM NOVO TEM



Prefeitura Municipal de
Sé&o Bras

ARQUIVO
DISPONIBILIZADO PELO
PORTAL DA
TRANSPARENCIA

Validogso:
RPN SA0 DTS, B GO B Tans paTEnCil

Publicado Em: 12/02/2020 || Baixado Em: 01/04/2026

T,
ESTADO DE ALAGOAS~ i
PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO BRAS

Gordura saturada: 0,5 a 2,5g

Gordura trans: ndo contém

Sadio: maximo de 180mg

Ferro: 1,2 a 4mg

Acido folico; maximo de 45mcg

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Sujidades. parasitos e larvas: auséncia

Elementos histologicos estranhos a composigdo do produto:
auséncia

Matéria prejudicial a sadde humana, macroscopica e
microscopica: auséncia

OBS: deverdo ser claramente enumerados os elementos
histologicos encontrados.

PRAZO DE VALIDADE

Minimo de 06 meses a partir da data de entrega
ROTULAGEM

Seguir a Resolugdo n°® 259, de 20 de setembro de 2002, da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saide
(aprova o Regulamento Técnico sobre rotulagem de alimento
embalados). devendo conter nos rotulos da embalagem
obrigatoriamente a expressdo “contém gluten”,
TRANSPORTE

0 produto devera ser transportado de acordo com as normas
téenicas da ANVISA.

CORTE DE CARNE BOVINA MOIDA DE "
CONGELADA - TIPO COXAO MOLE: ¢ a porgio
comestivel proveniente do corte apropriado de carcaca
traseira bovina, oriunda de estabelecimento sob inspecio
oficial. ]

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Cor ~ vermelha

Odor — proprio

Sabor — proprio

Aspecto — proprio ) )

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Aspecto amolecido, pegajoso, traumatizado: auséncia
Tecido inferiores (aponevrose, cartilagem, et¢): auséncia
Aménia: negativo

Reagdo de Eber p/ gas sulfidrico: negativo

Rancidez: negativa

Nitrato: auséncia

Nitrito: auséncia

Bissulfito: negativo

Capa de gordura, g% -de 12a 16
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes a 45°C/g = 104

Estaf. Coag. Positiva/g = 3X10°

Salmonella p/25g = auséncia

Seguir a Resolugéio n® 12, de 02 de janeiro de 2001. da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Sande
(estabelece os critérios e padrdes microbioldgicos para
alimentos). ]

CARACTERITICAS MICROSCOPICAS

Sujidades, parasitos ¢ larvas: auséncia

PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter prazo de validade NAO inferior a 03
meses a contar da data da entrega.

ROTULAGEM

Seguir a Resolugdo n° 259, de 20 de setembro de 2002, da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude
(aprova o Regulamento Técnico sobre rotulagem de
alimentos embalados). Apresentando no rotulo o registro do

SIF ou SIE.

TRANSPORTE

O produto deverd ser transportado em veiculos isotérmicos.
de acordo com as normas técnicas da ANVISA.

Embalada em
filme de
polietileno  de
alta  densidade
com peso de
500g.

Suifrigo

Und

4.000

R$8.50

RS 34.000.00

FEIJAO CARIOQUINHA TIPO 1: alimento obtido de grios
sadios de feijdo de cores, carioquinha ou mulatinho, tipo | €

EMBALAGEM
PRIMARIA:
Saco de

Lider

Kg

R$ 12.076.50

Rua do Coméreio, 03, Centro — CEP. 57.380-000 — Sdo Bras — AL,
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classificado  conforme os padrées do Ministério da | polietileno
Agricultura. ) transparente,
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS hermelicamente
Aspecto — grios fechado com
Cor — caracteristica da espécie peso liquido de
Odor - proprio ) ) lkg.
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS )
Classe diferente da declarada: auséncia SECUNDARIA:
Umidade: maximo 14% fardo de
Impurezas ¢ matérias estranhas: maximo 0,5% polietileno
Insetos mortos: 0 a 0,10% transparente
Residuos de pesticidas: auséncia, acima dos limites | reforgado de
toleraveis modo a garantir
Peso liquido inferior ao declarado: auséncia resisténcia a
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS danos durante o
Sujidades. larvas e parasitos: auséncia transporte e
PRAZO DE VALIDADE armazenamento
Minimo de 06 meses, a partir da data da entrega. com peso liquido
de 30kg.
LEITE DE COCO: preduto natural, concentrado, agucarado, | EMBALAGEM Cocdo Garr 1.500 R$3.96 R$ 5.940.00
obtido do endosperma de coco. procedente de frutos saos e | PRIMARIA:
maduros. Garrafa de vidro
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS apropriada
Aspecto: proprio contendo 500
Cor: proprio ml.

9 Cheiro: proprio ;
Sabor: proprio SECUNDARIA:
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS embalado  em
Sujidades, parasitos e larvas: auséncia fardo de
PRAZO DE VALIDADE polietileno
No minimo 04 meses a partir da data de entrega do produto. | transparente

resistente.  Com

12 unidades.
LEITE EM PO INTEGRAL: instantineo. Ingredientes: leite | EMBALAGEM Poly Pet 8.000 R$3.50 | R$28.000,00
integral, lecitina, vitamina A e D. produto obtido por | PRIMARIA:
desidratagdio do leite de vaca integral e apto para alimentagiio | pacole de
humana mediante processo tecnologicamente adequado, | poliéster
fabricado a partir de matéria prima selecionada, isenta de | metalizado com
matéria terrosa, parasitos, larvas e detritos animais ¢ | polietileno
vegetais. Livre de umidade e fermentagdo. resistente,
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS hermeticamente
Aspecto — po uniforme fechado na
Cor — propria (branco amarelado) horizontal ¢ na
Odor - proprio vertical. De

10 Sabor - proprio 200g.

PRAZO DE VALIDADE
Minimo de 12 meses a partir da data de entrega, EMBALAGEM
ROTULAGEM SECUNDARIA:
Seguir a Resolugiio n"259. de 20 de setembro de 2002. da | saco de
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Satde | polietileno
(aprova do Regulamento Técnico sobre rotulagem de | transparente
alimentos embalados), devendo conter nos rotulos das | reforgado de
embalagens obrigatoriamente a expressdo “contém glaten”, modo a garantir
TRANSPORTE resisténcia a
O produto devera ser transportado de acordo com as normas | danos durante o
técnicas da ANVISA, transporte &

armazenamento.
MARGARINA VEGETAL COM SAL: os principais | EMBALAGEM Deline Und 550 R$3.75 RS 2.062,50
ingredientes sdo: Gleos vegetais liquidos e hidrogenados, | PRIMARIA: o
agua, sal, leite em po desnatado reconstituido. soro de leite | produto
em po reconstituido, 15.000 U.1 de Vitamina A/Kg, lecitina | encontra-se
de soia. conservantes. aroma idéntico ao natural da manteiga. | disposto em

" antioxidantes, acidulantes, corantes naturais: urucum e | embalagens
clircuma e corante beta caroteno sintético idéntico ao natural, | plasticas  com
Nao contém gluten. Devera conter quantidade de lipidio em | peso liquido de
torno de 60 a 65% e apresentar consisténcia cremosa. 500g.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Aspecto — emulsdio plastica ou fluida. homogénca, uniforme, | SECUNDARIA:
Cor — amarela, homogénea normal. caixa de papeldo
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7

Sabor — caracteristico

Odor — caracteristico ]

COMPOSICAO NUTRICIONAL MINIMA EM 100g
Valor caldrico: 500 a 600kcal

Carboidrato: 0 a 0,6g

Proteina: 0 a 0,7g

Gorduras totais: 50 a 70g

Gordura saturada: 9 a 15g

Colesterol; 2.8 a4,5¢g

Sodio: 1.150 a 1.200mg

Vitamina A: 1500 a 5000 Ul )

CARACTERISTICAS FTSICO-QU[MICAS

Umidade e substancias volateis a 105°C — de 30 a 40g/100g
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes a 45°C/g — |

Salmonela: auséncia em 25g

Seguir a Resolugdo n® 12, de 02 de janeiro de 2001, da
Secretaria de Vigilincia Sanitaria do Ministério da Saude
(estabelece os critérios e padrdes microbiologicos para
alimentos). )

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Sujidades. parasitos ¢ larvas: auséncia

PRAZO DE VALIDADE

Minimo de 6 meses, a partir da data de entrega.
ROTULAGEM

Seguir a Resolugdo n°259, da Secretaria de Vigilancia
Sanitaria do Ministério da Saide (aprova o Regulamento
Técnico sobre rotulagem de alimentos embalados).
Apresentando no rotulo o registro do SIF ou SIE.
TRANSPORTE

O produto devera ser transportado em temperatura adequada
de acordo com as normas técnicas da ANVISA,

ondulada
reforgada, de
modo a garantir
a resisténcia a
danos durante o
transporte e
armazenamento,
fechada com fita
adesiva
plastificada. com
peso liquido de
aproximadament
¢ 6kg.

licado Em: 12/02/2020 || Baixado Em: 01/04/2026

ovério da fémea de galiniceos sadios e obtido apds a postura.

Deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecdo
oficial.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Limpeza e integridade da casca: presenga.

Peso por unidade: minimo 50g.

Qdor estranho quando retirado da casca: auséncia

Gema transhicida, homogénea, firme, consistente, ocupando
a parte central do ovo: presenga.

ondulada  com
até 30  dizias
separadas  por
placas com 30
unidades.

fechada com fita
adesiva de modo
a garantir
resisténcia a

MILHO PARA MUNGUNZA: deve ser preparado com | EMBALAGEM: Tio Pet 2.000 R$1.99 RS 3.980,00
matérias-primas sas, limpas, isentas de matéria terrosa, de | saco de vieira
parasitos e de detritos animais ou vegetais e ndo deve ter mais | polietileno
de 15% de umidade. transparente,
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS hermeticamente
Deve obedecer ao seguinte padrio: fechado por
*contagem padrdo em placas: maximo, 5x104/g, termos soldagem
Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em | na vertical e na
lg. horizontal com
*Clostridios sulfito redutores (a 44°C): miximo 2x10/g. peso liquido de

2 Staphylococcus aureus: auséncia em 0, lg. 500g.

a Salmonela: auséncia em 25g,

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
PRAZO DE VALIDADE
Minimo de 12 meses. a partir da data de entrega.
ROTULAGEM
O produto deve ser rotulado de acordo com o cereal de
origem e a classificagio,
TRANSPORTE
O produto deveria ser transportado de acordo com as normas
técnicas da ANVISA.
OLEO DE SOJA: produto obtido do grio de soja que sofreu Embalagem em Soya Und 1.890 R$4.12 R$ 7.786.80
processo  tecnologico adequado como  degomagem. | polietileno

13 neutralizagdo, clarificagdo, frigorificagdo ou ndo de | tereftalado
desodorizagdo. Liquido viscoso refinado, fabricado a partir | (PET). De
de matérias primas siis e limpas, 900ml.
OVO DE GALINHA BRANCO: ¢ o produto formado no | Caixa de papeldo Luna Dz 3.500 R$4.19 RS 14.665.00

Rua do Coméreio, 03, Centro — CEP. 57.380-000 — S0 Brés — AL,
e-mail. prefeitura,saobras@email.com - TEL:. 82 3555-1162 — C.N.P.J. 12.207.437/0001-80.
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Embrido, sangue e veias: auséncia. danos durante o
Clara transparente, consistente, limpida, sem manchas ou | transporte e
turvagdo e com calazas intactas; presenca. armazenamento,
Peso liquido inferior ao declarado: auséncia.
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Salmonelas/25g — ausente.
Seguir a Resolugdo n® 12, de 02 de janeiro de 2001, da
Secretaria de Vigildncia Sanitaria do Ministério da Saide
(estabelece os critérios e padrdes microbiologicos para
alimentos).
ROTULAGEM
Seguir a Resolugdo n® 259, de 20 de setembro de 2002, da
Secretaria de Vigilancia do Ministério da Satde (aprova o
Regulamento  Técnico sobre Rotulagem de  Alimentos
Embalados), devendo conter nos rotulos da embalagem
obrigatoriamente o carimbo do SIF ou SIE,
TRANSPORTE
0 produto devera ser transportado de acordo com as normas
téenicas da ANVISA,
SAL: produto refinado. iodado, com granulagdo uniforme ¢ | EMBALAGEM Camped Kg 950 R$1.00 R$ 950.00
com cristais brancos, com granulagdio uniforme. propria. PRIMARIA: 0
devendo ter sabor salino — salgado proprio, com no minimo | saco de
de 98.5% de cloreto de sodio e com dosagem de sais de iodo | polietileno
de no minimo 10mg e maximo de 15mg de iodo por quilo de | transparente,
acordo com a Legislagdio Federal Especifica, hermeticamente
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS fechado por
Sujidades, parasitos e larvas: auséncia. termos soldagem
PRAZO DE VALIDADE na vertical ¢ na
15 Minimo de 12 meses a partir da data de entrega. horizontal com
ROTULAGEM peso liquido de
Seguir a Resolugdo n® 259, de 20 de setembro de 2002, da | Ikg.
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude )
(aprova o Regulamento Técnico sobre rotulagem de | SECUNDARIA:
alimentos embalados). fardo de
TRANSPORTE polietileno
O produto devera ser transportado de acordo com as normas | transparente com
técnicas da ANVISA, peso liquido de
20 a 30kg.
ARROZ BENEFICIADO lkg: subgrupo polido. classe | EMBALAGEM Tia Kg 2.000 R$2.14 RS 4.280.00
agulha. Deve ser preparado com matérias primas sés, limpas, | PRIMARIA: graga
isenta de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais | Saco de
ou vegetais ¢ ndo deve ter mais de 15% de umidade. polietileno
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS transparente,
Auséncia de sujidades. parasitos e larvas. hermeticamente
PRAZO DE VALIDADE fechado por
Minimo de 12 meses, a partir da data de entrega. termos soldagem
ROTULAGEM: na vertical ¢ na
O produto deve ser rotulado de acordo com o cereal de | horizontal com
origem e a classificagio. peso liquido de
TRANSPORTE Ikg.
16 O produto devera ser transportado de acordo com as normas ’
técnicas da ANVISA. SECUNDARIA:
Fardo de
polietileno
transparente
reforgado  bem
fechado com
peso liquido de
30kg. de modo a
garantir
resisténcia a
dano  durante o
transporte ¢
armazenamento,
AVEIA EM FLOCOS: embalagem com 200g, isento de | Embalagem Natulare Pct 1.150 R$1.89 R$ 2.173.50
17 mofos, livre de parasitas e substincia nocivas, prazo minimo | original de
de validade de 6 meses a partir da data de entrega. fabrica. De 200g.
18 COLORIFICO: em pd fino, homogénco. elaborado a partir | EMBALAGEM Marata Pet 800 R$1.00 R$ 800.00
de urucum. fuba e oleos vegetais sem sal. com aspecto, cor, | PRIMARIA: >,

Rua do Comércio, 03, Centro — CEP. 57.380-000 — Sdo Bras — AL,
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cheiro e sabor proprio, isento de materiais estranhos, com
informagdo nutricional, data de fabricagdo/validade/lote.

plastico
transparente,
atoxico,
resistente €
hermeticamente
vedado.
Embalagem  de
100g.

adicionado ou ndo de outras substancias permitidas pela
legislagdo e submetidas a processos tecnologicos adequados.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto - proprio (liso brilhante)

Cor — propria

termos soldagem
na vertical e na
horizontal com
peso liquido de
500g.

EMBALAGEM
SECUNDARIA:
plastico
resistente.
EXTRATO DE TOMATE: produto industrializado | EMBALAGEM Quero Und 2.000 R$2.50 R$ 5.000,00
preparado com tomate, agucar ¢ sal, teor de sodio maximo de original de
19 130mg em porgdo de 30g; Og de gorduras totais ¢ Og de | fibrica em
gordura trans; minimo de 0,8g de fibra alimentar, tetrapack. De
350g.
FARINHA DE MILHO FLOCADA — 500g: alimento obtido | EMBALAGEM: Marata Pet 5.500 R$1.05 R$ 5.775.00
a partir de grios de milho, de germinados ¢ submetidos aos | saco de
processos de maceragdo. secagem, moagem, peneiragdo ¢ polietileno
laminagdo adequadas, obedecidas &s boas praticas de | transparente,
manufatura, Devera ser enriquecida com ferro e dcido folico. | hermeticamente
O produto ndo contém gliten. fechado por
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS termos soldagem
Aspecto — proprio na vertical ¢ na
Cor - propria horizontal, com
Odor — proprio peso liquido de
Sabor — préprio 500g.
COMPOSICAO NUTRICIONAL MINIMA (porgao de 50g)
Valor caldrico: de 160 a 190 keal
Carboidratos: 38 a 45g
Proteinas: 3 a 8g
Gorduras totais: 0.3 a 0.8g
Ferro: minimo de 1,2mg
Acido folico: maximo de 75meg
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
20 B. Cereus/g — 3x103
Coliformes a 45°C/g — 102
Salmonellassp/25g — auséncia
Seguir a Resolugdo n® 12, de 02 de janciro de 2001, da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saade
(estabelece os critérios e padrdes microbiologicos para
alimentos). .
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Sujidades, larvas e parasitos: auséncia
Fragmento de insetos: maximo 30/100g
Amidos e elementos histoldgicos estranhos: auséncia
PRAZO DE VALIDADE
Minimo de 06 meses, a partir da data de entrega.
ROTULAGEM
Seguir a resolugdo n® 239, de 20 de setembro de 2002, da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saide
(aprova o Regulamento Técnico sobre rotulagem de
alimentos embalados).
TRANSPORTE
O produto devera ser transportado de acordo com as normas
téenicas da ANVISA,
MACARRAO TIPO ESPAGUETE COM SEMOLA: é o | EMBALAGEM | Brandini Pet 9.600 R$1.92 | R$ 18432,00
produto ndo fermentado, obtido pelo empasto, amassamento | Saco de
mecénico da farinha de trigo com sémola/semolina de trigo | polietileno
(a farinha de trigo a ser utilizada como matéria-prima na | transparente,
fabricagdo do género deverd atender ao ¢stabelecido na | hermeticamente
21 legislagao, Resolugdio RDC 344/02). agua e lactato de ferro, | fechado por
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PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO BRAS

Cheiro — proprio

Sabor — proprio ) )
CARACTERISTICAS FISICO- QUIMICA: umidade ¢
substéncias volateis a 105°C, g/100g: 13,0%.

Acidez. em mL de solugio N de NaOH/100g da massa livre
de recheio: maximo 5.0%

Cinzas em base seca, deduzida de cloreto de sodio, em
¢/100g da massa livre de recheio.

Em base seca: maximo 1%

Peso liquido inferior ao declarado: auséncia

Ferro (30g): 1,2mg

Acido folico (30g): 45meg .
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes a 45°C/g: maximo, 5x10/g.

Clostridios sulfito redutores (a 44°C): maximo 2x10/g.
Staphylocoocus aureus: 5x102

Salmonelas sp/25g: auséncia em 25/g

Bolores ¢ leveduras: maximo 103/g ‘

B. cereus/g: 5x102

Seguir a Resolugdo n°12, de 02 de janeiro de 2001, da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saide
(estabelece os critérios e padrdes microbiologicos para
alimentos). .

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Sujidades, parasitos e larvas; auséncia

Amidos e elementos histologicos estranhos: auséncia
PRAZO DE VALIDADE

Minimo de 08 meses. a partir da data dc entrega.
ROTULAGEM

Seguir a Resolugao n°259, de 20 de setembro de 2002, da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Satde
(aprova do Regulamento Técnico sobre rotulagem de
alimentos embalados), devendo conter nos rotulos das
embalagens obrigatoriamente a expressdo “contém gliten”.
TRANSPORTE

O produto devera ser transportado de acordo com as normas
técnicas da ANVISA.

Rua do Coméreio, 03, Centro— CEP, 57.380-000 — Sdo Bras — AL,
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PAO MASSA FINA — TIPO HOT DOG: é o alimento obtido | EMBALAGEM Unido Und 20.000 R$0.41 RS 8.200.00
por processamento  tecnologico adequado, de massa | PRIMARIA:
preparada com farinha de trigo (a farinha de trigo a ser | embalagem
utilizada como matéria-prima na fabricagdo do género devera | individual — em
atender ao estabelecido na legislagdo Resolugdo RDC | sacos  plsticos
344/02), fermento biologico, dgua. sal. gordura e pode conter | de polipropileno
outras substincias alimenticias permitidas na legislagdo. | lacrado. com
Deve apresentar formato ¢ tamanho caracteristico ao tipo de | peso de
pao. As superficies ndio devem apresentar queimaduras e sua | SOg/unidade.
coloragiio deve mostrar tonalidades regulares variando do | Deverd conter na
pardo ou amarelo pardacento, nas regides mais expostas ao | embalagem  a
calor. a0 amarelo dourado nas regides menos expostas. O | devida
miolo deve ser leve. elastico, com porosidade regular, ¢ | identificagdo do
coloragdo clara e uniforme. Nao deve apresentar odores de | produto com a
fermentagdo e de fumaga. ) composicao

29 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS nutricional,

& Odor de fumaga. carvio. 6leo ou qualquer odor estranho: | assim como data
auséncia, de fabricagdo e
Sabor acido, alcoolico, rangoso, mofado. envelhecido ou | validade,
sabor acentuado de sal: auséncia.

CARACTERISTICAS DE COMPOSICAO | SECUNDARIA:
NUTRICIONAL/100g acondicionados
Valor calorico — 250 a 350 keal em caixas de
Carboidrato - 50 a 80g papeldo,
Proteinas — 4 a Rg contendo 100
Gorduras totais — 3 a 6g unidades,
Ferro — minimo de 0,80mg devidamente
Acido folico - méaximo de 150mceg | rotulada e
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS lacrada de modo
Acidez: maxima 5% a garanlir  a
Residuo mineral fixo (deduzido o NaCl): maximo 1.2% (base | qualidade do
seca) produto.
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Umidade: maximo 30%

Proteinas na base seca: minimo 11,4%

Peso liquido inferior ao declarado: auséncia
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Sujidades, larvas e parasitos: auséncia

Amidos e elementos histologicos estranhos: auséncia
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes a 45°C/g - 102

Salmonelas/25g: auséncia

Seguir a Resolugdo n® 12, de 02 de janeiro de 2001, da
Secretaria de Vigilancia Sanitdria do Ministério da Saide
(estabelece o0s critérios e padrdes microbiologicos para
alimentos).

PRAZO DE VALIDADE

Minimo de 10 dias, a partir da data de entrega.
ROTULAGEM

Seguir a Resolugdio n® 259, de 20 de setembro de 2002, da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude
(aprova o Regulamento Técnico sobre rotulagem de
alimentos embalados). Nos rotulos da embalagem devera
conter obrigatoriamente a expressdo “contém glaten™.
TRANSPORTE

O produto devera ser transportado de acordo com as normas
téenicas da ANVISA.

23

SALSICHA: carne mecanicamente separada de aves, pele de
frango, proteina texturizada de soja. xarope de glicose.
lactato de sodio, agua, regulador de acidez. sal. fécula de
mandioca, agucar, especiarias, polifosfato de sodio,
estabilizante eritorbato de sodio, conservante isoascorbato de
sodio. antioxidante, corante natural carmim de cochonilha.
Deverdo constar na embalagem a data de fabricagio e
validade. selo da industria, identificagdo do produto. peso,
SIF ou SIE. .

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto - proprio

Cor — propria

Odor — proprio

Sabor — proprio

PRAZO DE VALIDADE

Minimo de 6 meses a partir da data de entrega.
ROTULAGEM

Seguir a Resolug@o n® 259, de 20 de setembro de 2002, da
Secretaria de Vigilancia Sanitdria do Ministério da Saide
(aprova o Regulamento Téenico sobre rotulagem de
alimentos embalados).

TRANSPORTE

O produto deverd ser transportado de acordo com as normas
técnicas da ANVISA.

Saco de
polictileno
transparente
reforgado,
hermeticamente
fechado na
horizontal ¢ na
vertical. De kg,

Avivar

2.000

R$5.16

R$ 10.320.00

24

CORTES DE FRANGO CONGELADO TIPO COXA E
SOBRECOXA: parte da ave abatida (coxa e sobrecoxa) em
estabelecimento sob inspe¢do oficial, com idade aproximada
de oito semanas, apresentando pele completa e auséncia de:
penas, penugens. perfuragdes, coagulos, 0ssos quebrados.
partes faltosas, queimaduras por congelamento. bolores e
limo na superficie. Deve apresentar coloraglio normal ¢
uniforme, evisceragdo completa. escaldamento normal e
gordura néio rangosa. O produto ndo devera conter cristais de
gelo.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto - proprio

Cor — propria

Odor — proprio

Sabor — proprio

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Umidade e substancias volateis a 105°C. g/100g: 70 a 90
pH:6a7

Reagdo de Eber p/ gas sulfidrico: negativo

Formol: negativo

Rancidez: negativo

EMBALAGEM
PRIMARIA:
embalados  em
saco de
polietileno, com
peso liquido de
01 a 05kg. Nao
deverd conter na
embalagem  a
presenga de ar e
cristais de gelo,
A embalagem
devera estar
uniforme a0
produto,

SECUNDARIA:
caixa de papeldo
reforcada, com
peso liquido de
10 a 30kg.

Granjeir
0

Ke

2.000

R$7.65

RS 15.300,00

Rua do Comércio, 03, Centro— CEP. 57.380-000 — Saio Bras — AL,
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PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO BRAS

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes a 45°C/g = 104

Seguir a Resolugdo n® 12, de 02 de janeiro de 2001, da
Secretaria de Vigilancia Sanitdria do Ministério da Satde
(estabelece os critérios e padrdes microbiologicos para
alimentos). .

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Sujidades, parasitos ¢ larvas: auséncia

PRAZ0 DE VALIDADE

O produto devera ter prazo de validade de aproximadamente
12 meses a partir da data da entrega.

ROTULAGEM

Seguir a Resolugdo n® 259, de 20 de setembro de 2002, da
Secretaria de Vigildncia Sanitaria do Ministério da Saide
(aprova o Regulamento Técnico sobre rotulagem de
alimentos embalados), devendo conter nos rotulos da
embalagem obrigatoriamente o carimbo do SIF ou SIE.
TRANSPORTE

O produto devera ser transportado em veiculos isotérmicos.
conforme legislagdio vigente da ANVISA.

a
w

CORTE DE CARNE BOVINA DE 2° CONGELADA -
TIPO PALETA, ACEM OU MUSCULO: ¢ a porglo
comestivel proveniente do corte apropriado de carcaca
dianteira bovina. oriunda de estabelecimento sob inspegdo
oficial. . )

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Cor — vermelha

Odor - proprio

Sabor — proprio

Aspecto — proprio ) ]

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Aspecto amolecido. pegajoso, traumatizado: auséncia
Tecidos inferiores (aponevrose, cartilagem, etc): auséncia
Amonia: negativo

Reagdo de Eber p/ gés sulfidrico: negativo

Rancidez: negativa

Nitrato: auséncia

Nitrito: auséncia

Bissulfito: negativo

pH:de5a6.5

formol: negativo !
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes a 45°C/g =104

Estaf. Coag. Positiva/g = 3X10?

Salmonelas/25g = auséncia

Seguir a Resolugdo n® 12, de 02 de janeiro de 2001, da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saide
(estabelece os critérios e padrdes microbioldgicos para
alimentos).

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Sujidades, parasitos e larvas: auséncia

PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter prazo de validade NAO inferior a 05
meses a contar da data da entrega.

ROTULAGEM

Seguir a Resolugdo n° 259, de 20 de setembro de 2002, da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Sadde
(aprova o Regulamento Técnico sobre rotulagem de
alimentos embalados). Apresentando no rotulo o registro do
SIF ou SIE.

TRANSPORTE

O produto devera ser transportado em veiculos isotérmicos.
de acordo com as normas técnicas da ANVISA.

EMBALAGEM
PRIMARIA:
embalada a
vacuo em filme
de polietileno de
alta  densidade
com pesode 0l a
05ke. constando
SIF ou SIE.

SECUNDARIA;
caixa de papeldo
reforgadade 10 a
30ke.

Quality

3.000

RE15,70 | R$47.100,00

VINAGRE DE ALCOOL: produto natural fermentado
acético simples. isenta de corantes artificiais, acidos
orgdnicos e minerais estranhos, livre de sujidades, material
terroso ¢ detritos de animais e vegetais.

Embalagem em
PVC (policloreto
de vinila), De
500ml.

Camardo

Und

R$1.34 R$ 670,00

27

CARNE BOVINA SECA A VACUO, dianteiro
(CHARQUE): Curada e seca, ponta de agulha, de 1°

EMBALAGEM
3.0 Kg em PVC

Frinense

kg

R$24,00 | R$48.000,00

Rua do Coméreio, 03, Centro — CEP. 57.380-000 — Sao Bras — AL.
e-mail. prefeitura.saobrasiiamail.com - TEL:. 82 3555-1162 — C.N.P.J. 12.207.437/0001-80.
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qualidade, com baixo teor de gordura. embalado a vacuo em
pacotes de 500z, A embalagem deve conter selo inspegio
fcderal (SIF), estadual (SIE) ou municipal (SIM), dados de
identificagio  do produto.  validade, fabricagao.
Acondicionada em caixa de papeldo lacrada.

transparente c/ou—’
saco pléstico
transparente,
contendo
identificagdo do
produto, marca
do  fabricante,
prazo de
validade, marcas
e carimbos
oficiais, de
acordo com as
Portarias
Ministério  da
Agricultura
DIPOA n.304 de
22/04/96 e n.145
de 22/04/98. da
Resolugdo  da
ANVISA n.105
del19/05/99 ¢ da
LEI Municipal /
Vigilancia
Sanitaria
1.5504/99, Prazo

de validade.
TEMPERO MOIDO TIPO COMINHO- alimento preparado | EMBALAGEM Tradigdo Keg 100 R$20.00 RS 2.000.00
com matéria-prima de boa qualidade ¢ nio devera apresentar | PRIMARIA:
cheiro acre ou rangoso. Nio conter substincias estranhas a | saco de
sua composi¢do normal, polietileno
Deve ser constituido pela mistura de sal. cominho, pimenta | transparente,
do reino ¢ corante de caramelo. Niio contém gliten, hermeticamente
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS fechado na

Aspecto - pd fino

Cor - verde pardacento

Cheiro - proprio

Sabor - proprio ] )

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Residuo mineral fixo — maximo 9% p/p

Residuo mineral fixo, insoliivel em dcido cloridrico a 10%
VAV = maximo 1,5% p/p

Extrato aledolico — minimo 11% P/

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Sujidades, parasitos ¢ larvas; auséncia_
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes a 45°C/g = 5x102

Salmonelas/25¢g = auséncia

Seguir a Resolugdo n® 12, de 02 de Janeiro de 2001, da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saide
(estabelece os critérios ¢ padrdes microbiologicos para
alimentos),

PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter prazo de validade ndo inferior a 12
meses a partir da data de entrega,

ROTULAGEM

Seguir a Resolugio n° 259, de 20 de setembro de 2002, da
Secretaria de Vigilaneia Sanitaria do Ministério da Satde
(aprova o Regulamento Técnico sobre rotulagem  de
alimentos embalados).

TRANSPORTE

O produto devera ser transportado de acordo com as normas
técnicas da ANVISA.

horizontal e na
vertical, com
peso liquido de
100g,

SECUNDARIA:

caixas de
papeldo

ondulado  com
peso liquido

maximo de 1 a
10kg. ou fardo
de  polictileno
reforcado ¢ bem
fechado com
peso liquido
entre | e 10 kg,

PRECO TOTAL

RS 351.654,05 }

Rua do Coméreio, 03, Centro - CEP. 57.380-000 — Sao Bras — AL,
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